


План 

 

№ 

п/п 

Мероприятие Сроки Ответственные 

1 

Создание комиссии по организации и 

контролю питания учащихся в школе с 

включением в состав комиссии 

представителей родительской 

общественности, профсоюзной организации, 

членов ученического совета школы, 

представителей социальной службы школы. 

Август Ответственный 

за питание по 

школе 

2 

Ежедневный общественный контроль 

организации питания. 

Ежедневно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

3 Ознакомление комиссии с действующими 

законами, нормативными документами и 

необходимой документацией по учету и 

организации питания в школе. 

Август Ответственный 

за питание по 

школе 

4 Анализ контингента детей из наиболее 

социально-незащищенных и многодетных 

семей в сотрудничестве с классными 

руководителями и представителями 

родительской общественности. 

Ежемесячно Ответственный 

за питание по 

школе. 

Классные 

руководители 

5 Рассмотрение заявлений от родителей 

(законных представителей), ходатайства 

родительской общественности для 

предоставления учащимся бесплатного 

горячего питания за счет средств областного 

бюджета Новосибирской области. 

Ежемесячно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

6 Составление и коррекция списков резерва и 

списка на обеспечение бесплатным горячим 

питанием за счет средств областного 

бюджета Новосибирской области. 

Ежемесячно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

7 Составление плана рейдов и проверок 

социального состояния пищеблока и 

столовой, выполнения графиков питания и 

дежурств, анкетирования учащихся. 

1 раз в 

четверть 

Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

8 Условия соблюдения правил личной гигиены 

обучающимися. 

1 раз в месяц Комиссия 

родителей 

9 Организация и проведение разъяснительной 

работы по ЗОЖ, оформить и регулярно 

обновлять стенды, посвященные культуре 

питания в школе. 

2 раза в год Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 



10 Входной контроль качества поступающих 

продуктов, правильного заполнения 

документации, соответствия количества 

питания заказу, сроков доставки продуктов в 

школу. 

Ежедневно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

11 Проведение проверки, соответствия рациона 

питания 10-дневного меню, целевого 

использования продуктов.  

Ежедневно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

12 Постоянный контроль заказа питания, сверка 

с журналами присутствующих учащихся. 

Ежедневно Ответственный 

за питание по 

школе 

Савельева А.П. 

13 Соблюдение графика работы столовой. 1 раз в месяц Комиссия 

родителей 

14 Санитарно-техническое состояние 

обеденного зала. 

1 раз в месяц Комиссия 

родителей 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



ЦИКЛОГРАММА 

 

работы комиссии по контролю за организацией и качеством питания 

 

Ежедневно: 

1. Прием продуктов питания. 

2. Проверка закладки продуктов согласно технологическим картам. 

3. Контроль качества питания. 

4. Контроль сроков реализации продуктов и готовых блюд. 

5. Ведение журнала бракеража готовой продукции. 

6. Ведение журнала здоровья. 

7. Контроль температурного режима. 

8. Контроль суточных проб. 

9. В соответствии с посещаемостью учащихся оформлять заявку на 

питание. 

 

Ежемесячно: 

1. Подготовка и сдача отчетности. 

2. Расчет комплектования. 

3. Коррекция списков обучающихся, получающих бесплатное двухразовое 

питание. 

4. Контроль заполнения документации. 
 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

  

 

 

 

 



 

 

Проверочный чек-лист 

по родительскому контролю за организацией горячего питания В МКОУ 

Корниловской СОШ 

 

Название образовательной организации: 

МКОУ Корниловская СОШ 

Дата и время заполнения: 

 

Участники проведения мониторинга:  

Ф.И.О: 

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________ 

 

ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЛА ДЛЯ ПРИЕМА ПИЩИ 
  

 

 
ДА  НЕТ 

 

       

1. Наличие ежедневного меню с указанием веса/объема блюд  

и кулинарных изделии 

 
   

 

       

2. Фактический̆ рацион питания соответствует ежедневному меню  

 

 
   

 

       

3. Отсутствуют сколы на столовои ̆посуде  

 

 
   

 

       

4. Отсутствует влага на столовых приборах  

 

 
   

 

       

5. Зал приема пищи чистый  

 

 
   

 

       

6. Обеденные столы чистые (протертые)  

 

 
   

 

       

7. Спецодежда у персонала столовои ̆чистая и опрятная  

 

 
   

 

       

8. Журнал бракеража готовой кулинарной продукции заполнен 

(указано время проведения бракеража блюд, имеются подписи 

членов бракеражной комиссии)  

 

   

 

       

9. Основное блюдо горячее  

 

 
   

 

       

 

 



ПРОВЕРКА ПИЩЕБЛОКА И ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ НА СКЛАДЕ 

 

  

 

 
ДА  НЕТ 

 

       

1. Соответствие веса готовых блюд заявленному весу в меню  

 

 
   

 

       

2. Наличие маркировки на упаковке продуктов  

 

 
   

 

       

3. Отсутствие продуктов с истекшим сроком годности  

 

 
   

 

       

4. Пищевые продукты изготовлены по ГОСТ  

 

 
   

 

       

       

5. Наличие заполненного по форме журнала бракеражных пищевых 

продуктов  

 

 
   

 

       

6. Наличие медкнижек у персонала столовои ̆ 

 

 
   

 

 

Дополнения (замечания): 

 

 

 

 

Подпись участников мониторинга: 

 

   

(Ф.И.О.)  (расшифровка) 

(Ф.И.О.)  (расшифровка) 

(Ф.И.О.)  (расшифровка) 

 


	d9221207ba8321cb3b23b8cff0c79b0d737ffb53b2e5a14e0c847b207acfda79.pdf
	6364b3c1c7c90987c2f26ce7fab4feb66de186c675ed97c7fed4b98449f930ad.pdf

